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Erleben Sie auf dieser Falstaff Gourmet-Reise
die berthmtesten Weinguter und
Weinbaugebiete der Toskana — und genief3en
Sie wunderbare italienische Kiche.

anfte Weinberge, silbrig glinzende
Olivenhaine, schlanke Zypressen
und malerische, mittelalterliche
Orte: Die Toskana ist fir viele der
Inbegriff Italiens. Und das zu Recht! Hier
entstand im Mittelalter die Renaissance und
im letzten Drittel des vergangenen Jahrhun-
derts die moderne Wein-Renaissance, die
Italien zu einem der weltweit fihrenden
Weinerzeuger gemacht hat. Auf unserer
exklusiven Falstaff Gourmet-Reise erleben
Sie die Toskana von ihrer genussvollsten
Seite: Othmar Kiem, Chefredakteur von
Falstaff Italia, 6ffnet fiir Sie die Tiiren der
erlesensten Weinkeller der Region. Mit sei-
ner Expertise und Leidenschaft verschafft er
Ihnen Zugang zu exquisiten Weinschitzen
und fiihrt Sie zu authentischen Trattorien
und den feinsten Gourmetrestaurants.

QUINTESSENZ DER TOSKANA
Die Reise beginnt in Florenz, wo Sie in die
Faszination der Renaissance und die reiche
Kunstgeschichte der Stadt eintauchen.
Othmar Kiem fiihrt Sie ins Herz des Chianti
Classico, eines Gebiets, das die Essenz des
toskanischen Weins verkorpert. Dort 6ffnen
sich die Weinkeller von Fontodi und Mar-
chesi Antinori fiir Sie, bevor der Abend im
exquisiten Ambiente der Drei-Sterne-Enote-
ca »Pinchiorri« in Florenz seinen kulina-

rischen Hohepunkt findet. Weiter geht es
durch die malerischen Hiigel nach Montal-
cino, wo Sie im Relais von Casanova di Neri
wohnen, einem der fithrenden Brunello-
Erzeuger. Sie erleben die unvergleichlichen
Weine von Argiano und Poggio di Sotto und
spiiren die Leidenschaft hinter jedem Trop-
fen. Entlang der Kiste entdecken Sie die
edlen Weingiiter von Tua Rita und Ornella-
ia, bevor die Tenuta San Guido Sie erwartet,
beriithmt fiir ihren ikonischen Sassicaia. Im
stilvollen » Tombolo Talasso«-Hotel lassen
Sie die Abende entspannt ausklingen und
genieflen im Sternelokal »La Pineta« feine
Kreationen aus dem Meer. Zum Abschluss
besuchen Sie noch die Tenuta del Terriccio,
bevor Sie nach Florenz zuriickkehren. Diese
Falstaff Gourmet-Reise ist eine Hommage
an die Vielfalt und Eleganz toskanischer
Weinkunst.

»Enoteca Pinchiorri«, drei Michelin-Sterne.

COLUMBUS REISEN

Othmar Kiem, Chefredakteu
Falstaff Italia, begleitet die
Weinreise personlich und

i ermoglicht au3ergewohnliche

Einblicke und Verkostungen.:;

HIGHLIGHTS IHRER REISE

- Begleitung durch Othmar Kiem, Chefredak-
teur Falstaff Italia

- Exklusiver Zugang und Verkostungen bei
Topweingutern wie Ornellaia, Tenuta San
Guido (Sassicaia), Tenuta Argentiera, Tua
Rita, Argiano, Poggio di Sotto, Castello di
Ama, Casanova di Neri, Fontodi, Guado al
Tasso, Marchesi Antinori

- Drei-Sterne-Restaurant »Enoteca Pinchiorri«
und Sternrestaurant »La Pineta«
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2.6-8.6.2025
(max. 12 Personen)

COLUMBUS

[w] INFO & BUCHUNG

go.falstaff.com/Toskana
a T:+43153411534
falstaff@columbus.at

nov 2024 [alstall 103



